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Liste de PRIX 2008

Prix rouge = Action

Agneau

Quartiers Poids avec os || Poids sans os Morceaux Prix au
(kg) (kg) kg
Demi 75-10 6,25 - 8,25 Cotelette coupée, epauAIe roulée, gigot, merguez, 20.-
rago(t avec os
Entier 15 - 20 125-165 Cotelette coupée, epalfle roulée, gigot, merguez, 20.-
rago(t avec os.
Quartiers Poids avec [|Poids sans Morceaux Prix au
os (kg) os (kg) kg
| Demi || 150 || 100 || 1/4 avant, 1/4 arriére || 12.20 |
[ Enter || 300 | 200 | 2x 1/4 avant, 2x 1/4 arriére [ 12.20 |
1/4 avant 70 - 85 50 - 60 Bouilli maigre, bouilli entremélé, émincé, haché, ragodt, réti || 9.30
(sans flanc)
1/4 arriere 65 - 80 46 - 56 ) Bou’rgwgnonﬂne, c_harbonna,de, ch|An0|sAe_, cote de boeuf, 19.20
émincé, entrecOte, filet, haché, ragodt, roti, rumsteck, steak.
Cuisse 35 - 40 23 .97 Bourguignonne, cpartzo_nnade, chinoise, émincé, jarret 15.40
ragodt, roti, rumsteck, steak.
| Aloyau || 20-25 || 13-16 || Cote de boeuf, entrecote, filet, rosbif, rumsteck. || 24.10 |
| Epaule || 18- 25 || 13,5-18,5 || Bouilli maigre, émincé, haché, jarret, rago(Qt, roti. || 11.40 |
| Coquille || 10-13 || 8-10 || Cobte de boeuf, entrecote. || 31.50 |
Poids Poids .
. Prix
Quartiers avec os || sans os Morceaux au kg
(kg) (kg)
Cotelette coupée, émincé, filet mignon, foie, frica  ssée, haché,
Demi (sans jambon frais découpé ou fumé borne, lard fraisouf  umé, osso-
A 40-50 || 25-31 . Z ; 9.30
dépouille) buco, pied, rago(t, tranches dans le cou, tranches dans le filet,
roti épaule, saucisse, saucisse a rétir, saucisson.
Cotelette coupée, émincé, filet mignon, foie, frica  ssée, haché,
Enyer (_sans 80 - 100!l 50 - 61 Jambon_ frais decAoupe ou fumé borne, lard fraisouf  umé, 0Ss0- 930
dépouille) buco, pied, rago(t, tranches dans le cou, tranches dans le filet,
roti épaule, saucisse, saucisse a rétir, saucisson.
Carré 8-11 6.58.8 Cotelette coupée, filet mignon, tranches dans le co  u, tranches 14.90
dans le filet, tranches.
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Veau

Quartiers Poids avec ||Poids sans Morceaux Prix au
os (kg) os (kg) kg
| Demi || 50 || 32 || 1/4 avant et 1/4 arriére. || 20.70 |
| Entier || 100 || 65 || 2x 1/4 avant, 2x 1/4 arriere. || 20.70 |
14 avantll 20 - 30 14-21 Chipolatas, eémince, haché, .osso-buco, ragodt, roti roulé cou, roti 14.60
épaule, saucisse de veau, tendron.
1/4 Chipolatas, cotelettes, émincé, filet, filet mignon , grenadin,
arriere 25-35 14-24,5 haché, osso-buco, ragodt, réti, réti longe, sauciss es de veau, || 31.10
escalopes.
Cuisseau 15 - 25 95-16 Chipolatas, émince, grenaqlln, haché, osso-buco, rag  odt, réti, 25 90
roti longe, saucisses de veau, tranches.
Carré |[ 10-20 || 7-14 || Cotelette, filet, filet mignon |, escalopes. || 40.- |
Quartiers Poids avec Poids sans Morceaux Prix au
os (kg) os (kg) kg
1/4 arriere ) 50 - 70 Filet, entrecote, (‘jote grlll_, rumsteck,_emlnce réti, ragodt,
haché, chinoise, bourguignonne.
| Aloyau || 25-35 || 18- 25 || Cote grill, filet, entrecote, rumsteck | |
Cuisse i o5 .35 ROti, rumsteck, émincé, ragodt, haché, steak, chinoise,
bourguignonne.
Rums_teck - 6-8 Rumsteck, bourguignonne. 22.-
entier
Rumstqck - selon 27 .-
coupé
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Poulain (Uniguement en Automne)

Quartiers Poids avec || Poids sans Morceaux Prix au
os (kg) os (kg) kg
Demi (sans Steak, filet, entrec6te, rumsteck, réti, cote grill, émincé, )
abats) 90- 100 60-70 rago(it, haché, chinoise, bourguignonne. 12.
Entier (sans Steak, filet, entrec6te, rumsteck, réti, cote grill, émincé, )
abats) 180 - 200 120 - 140 rago(it, haché, chinoise, bourguignonne. 12.
1/4 arriére (sans Steak, filet, entrec6te, rumsteck, réti, cote grill, émincé,
flanc) 50-60 35-45 rago(it, haché, chinoise, bourguignonne. 18.50
| Filet [ | 25 | || 46.- |
| Entrecote || || 4 || || 34.- |
| Trio || || 10 || Entrecéte, Filet, Rumsteck || 35.- |

Meélange Congélateur A

[Poids (kg) || Morceaux Fotal (kg) || Prix ||Prix moyen au kg |
[ 2 |[Beeuf:bouillimaigre || 2 || - || - |
[ 15 |[Boeuf:émincé [ 15 |- | - |
| 2 |[Boeuf : haché | 2 - | - |
| 2 ||Bo9uf - hamburger || 2 || - || - |
| 1.5 ||Bo9uf . ragodt || 1.5 || - || - |
[ 1 |[Beeuf:rotil ®choix [ 1 | - | - |
| 2 |[Cheval: steaks |l 2 |- | - |
| 1 |[Dinde:escalopes || 1 I[- |l - |
[ 1 |[Porc: cotelettes || 1 (- |l - |
| 1 |[Porc : émincé | 1 - | - |
| 1 ||Porc - ragodt || 1 || - || - |
| 1 ||Porc . roti maigre || 1 || - || - |
| 1 ||Porc : tranches || 1 || - || - |
[ 1 |[Poulet: cuisses || 1 I[- |l - |
[ 1 |[saucisse & ratir || 1 I[- |l - |
[ Total || - || 20kg [#40.-|| 22.- |
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Melange Congélateur B

[Poids (kg) ||  Morceaux [rotal (kg) || Prix ||Prix moyen au kg

1 ||Agneau:cc‘)telettes || 1 || - ||

||Boeuf - bouilli maigre||

||Boeuf : émincé ||
||Boeuf: haché ||
||Boeuf: ragodt ||
||Cheva| : steaks ||
||Dindes : escalopes ||

||Porc : cotelettes ||

||Porc : émincé ||

||Porc : ragodt ||

||Porc . roti maigre ||

||Porc : tranches ||

||P0u|et : émincé ||

NN NN NN R R

|[Saucisse a rotir I -
Total || - ||_20kg |[440.- 22.-

NI NI RN INNIERIERIIEIE

Mélange d’'été

[Poids (kg) || Morceaux  |[[otal (kg) || Prix |[Prix moyen au kg

1 ||Agneau : cﬁtelettes” 1 || - || -

2 ||cheuf : hamburger || 2 || - ||

2 ||Cheva| . steaks || 2 || - ||

1 ||Chip0|atas de porc || 1 || - ||

1 ||Chip0|atas de veau|| 1 || - ||

1 |[Escargots 1 |- |

1 |[Merguez | 1

0.5 ||Porc:|ardagriller || 0.5 || . ||

I
I
I
I
I
I
I
| 15 ||Porc:cﬁte|ettes || 15 || - ||
I
I
I
I
I
I
I

1.5 ||Porc . tranches || 1.5 || - ||
2 ||Pou|et: blancs || 2 || - ||
1.5 ||Pou|et: cuisses || 1.5 || - ||
2 ||Saucisses de veau || 2 || - ||
2 |[Schiibling I 2 | - |
Total || - || 20kg |[440.-| 22 -
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Garantie et Condition

Paiement au comptant
Sont compris dans le prix :

Abattage, désossage, parage
TVA incluse
Nous offrons un cadeau a chaque client

Nous garantissons de la VIANDE élevée et abattue &UISSE, qualité £ choix.
Les prix sont calculés sur le poids avec os.

Quartier prét a consommer ou a congeler.

Mise sous vide et étiquetage, selon désirs.

Les prix peuvent changer selon le cours du marche.

5 5/5



